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>> Mondial du Fromage et des Produits laitiers

Der Countdown

Alle 2 Jahre veranstaltet, hat sich der Mondial zu einem wichtigen Ereignis fur die Branche

auf nationaler und internationaler Ebene entwickelt.

Ders Mondizal du Fromage et des Produits in
Tours, die erste grofie K3severanstaitung in
Frankreich vor dem Hintergrund der Covid-
Pandemieg, bereitet sich darauf vor, Fachleute
aus der Kasewelt in valliger Sicherheit zu
empfangen. , Wir haben nicht das Recht,
dieses Wiedersehen zu verpassen. Wir haben
lange im Voraus geplant, um ein Mesting
anzubisten, das wir so professionell, effzient
und angenshm wie moglich anbieten konnen,
erklart Agnes Boileau, Verkaufsieiterin der
Veranstaltung. Der Gesundheitskontext
erschwerte dies, aber er ermoglichte es uns,
die den Dizlog mit unseren Ausstellern und
Besuchern und Kaufern zu pflegen und noch
enger mit unseran Partnem zu kooperieren.
Diese Gesundheitsknse hat uns gezwungen,
den Dialog Gber unserem Okosystem neue zu
bewerten und neue ldeen und Wege zu
finden, um den Erfolg dieser Messe
sicherzustellen. Ich wurde sagen, die Covid-
Krise war eher ein Booster als eine Bremse.”

>> BIO im Vordergrund

Zu den ervarteten Neuheiten gehort die
Hervorhebung des Bio-Sektors. Esist vor
zllem ein Ort des Entdeckens, des
Hervorhebens von Innovationen und neuen
Trends. Bio ist ganz klar ein fundamentzaler
Trend, den wir mit unseren Ausstellern
erkunden waliten.

\

Die Begeisterung der
Verbraucher und die generierten
Mengen belegen dies. Es gibt
auch neue Playerin diesem
Markt, die wir ausgeamacht
haben: Es war daher an der Zeit,
beim Mondizal dem Bio einen
eigenen Raum zu widmen”,
erklart sie. Erstmals wird fur die
Dauer der Show eine digitzle
Komponente aufgebaut.  Das
Digital des Mondial du Fromage
ist ein groBartiges Werkzeug
technisch und kaufmannisch, fur
die wir grofe Ambitionan haben.
Unsere Website wird sich
weiterentwickeln, um den

Erwartungen unserer Kunden
besser gerecht zu werden. So
konnen war den Kontakt zu
unseren Ausstellern und
Einkaufern uber die Dauer der
Messe hinaus pflegen. Covid hat
es uns ermoglicht, diesem
Anspruch schneller gerecht zu
werden. Dies ist mehr als eine
Schaufenster-Darstellung. Digital
ermaoglicht es nicht nur, seine
Produkte und Dienstleistungen
maoglichst vollstandig und modern
Zu prasentieren, sondern auch
virtuelle Termine zu versinbaren
und Geschafte aus der Feme zu
tatigen.

Das Team des Mondial[von Links nach Rechts):AgnésBaileau(responsablecommerciale), Elodie MazeinetvalériePachart-auger
{service exposants], Charlotte Moule [respansable logistique], Marion Gaciot{responsible communication),
Thimatee Lahaie [responsable pole Bio) et Garaud Laniece [directeur des operatians).
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=> Kise und Milchprodukte aus der ganzen Welt

Der internationale Wettbewerb

In Zus ammenarbeit mit der Guilde
izt der Intematicnale
Produktwettbewert beim Mondial
ein mit Spannung erwartetes
Ereignis for alle Fachleute. Wir
haben fast 900 Produkte ausgestellt
und envarten dber 100 Jurcren. Wi
arbeiten daran, dass alles perfekt
organisiert ist, wahrend wir den
Kase und die Produzenten
respektieren °, erkdaren Mich< und
Monigque Lefevre, die seit der ersten
Ausgabe des Mondia an der Spitze
der VWettbewerbes kommis sion
stehen. Die Vorschriften wurden
geandert, um den europaischen
Urs prungsbezgchnungen sowie
allen Technologiefamilien mehr
Bedeutung zu verleihen. Auch die
Art der Warenannahme andert sich:
Die Kase mussen zwischen dem 3.
und &. September bei Primewver
Tours eintreffen, einem

Logistikpartner, der die Produkte
unter optimalen Bedingungen
lagert. ,\Wir werden die Produlde
nicht mehir wie bizher am selben
Tag erhalten, um den VWetthewerb
besser umsetzen zu kinnen.”
erklart Michel Lefevre, General-
Kommissar des Wettbewerbs.
Beim Kase fing es im Alter von 9
Jahren in den Halles de Paris an:
LBevor ich zur Schule ging, hat
mein Vater mir Arbeit gegeben, ich
habe mich um den Kase
gekimmert', gesteht er.
Anschiiefend grindete er zwe
Geschafte in Tours, darunter eines
in Les Halles, wo das Paar 23
Jahre lang bliek. Mit Roland
Barthelemy, dem Prasidenten,
bilden =ie ein Trio, das sich der
Entwicklung der Produzenten
verschrieben hat.

Die Guilde qibt sich die Ehre zum
,cheese” von Slow Food

Am 18, September 2021, Dinner
des Club Italien im Ambiente des
Restaurants Somaschi,, einem
ehemaligen Kloster aus dem

1&. JH in Cherasco, 5 km von Bra
entfemt,. "WWir =ind hier, um dieses
wichtige Festival zu unterstitzen
und alles daran zu setzen, dass es
erfolgreich ist™, erklan Armando
Brussato, Prasident des Club Italy.
“Betrachte Tiere® ist das Thema
von Cheese 2021 erklart Armando
Brussato.

Cheese Bra 2021

Prasident de=s Cluly [taly.
“Betrachte Tiere™ ist das Thema
von Cheese 2021. Alle Raume
und Aktivitaten, Ateliers du Goiit
auf dem Markt Stande werden
diezen Punki hervorheben.

Programimi

« 18:30 Lhhr Apertif - Happy Hour

« 20:00 Uhr: Abendessen

« 2045 Uhr: Einfuhmung neuer Guilde-
Kollzegen. Anmeldungen bis
10.08.2021 per E-Mail:

segreteria@ouild ede sfromagers.it

Monigue Lefevre, Rodand Basthélemy
und Michel Lefevre bam Mondial 2019

Agenda

Frankreich

12, September 2021
Kapitelsizung mit Dinner im
Palais des Congres in Tours
06. November 2027 — JHV und
Intemalionale Kapitelsiz ung
Erdffnung der Fromagene
Lizanza-L4gour.

28. Februar 2022
Kapilelsitzung Salon du
Fromage — Pans

21.- 23. Oktober 2022
Kapitelsitz ung Cathédrale du
Comté — Fort des Rousses
Italien

18. September 2021
Kapitelsizung Cheese S Bra
Slow Food

Spanien

03.- 06. Novermber 2021
World Cheese Awards —
Owiedo

USA

16, Januar 2022

San Francisco Kapitelsitzung
Club New World / Fancy Food

Deutschiand
18.= 20, Jouvi 2022 JHV und

Kapitelsitzung in Berin

Schweiz

04. September 2022
Filgerung Saint-Uguzon
Val Cavargna
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PRECHS FROMAGER

Les pates pressées S——
pas 2 pas Pressed cheese
st T Step-by-step

STEASTIEN POUSTEL

Les pates pressées
pas a pas

LE GUIDE DE
LAFFINAGE

Le Guide Les pates molles  Fromages au lait cru,
de’affinage pas a pas objectif reconquéte

|Ausgabe Franz. Englisch, {Ausgabe Franz. Und {Ausgabe Franz. Und
Potugssisch und Spantsch) Englisch) Englisch)

Besser verstehen - Besser Agieren

Bestellungen uber : www.professionfromager.com



