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KASESEMINAR FUR DEN FORDERVEREIN FUR AUSBILDUNG

UND FORTBILDUNG IM BAYERISCHEN GASTGEWERBE e.V.

MONTAG 20. OKTOBER 2014 VON 15.00 BIS 18.00 UHR
RESTAURANT BLAUER BOCK
SEBASTIANSPLATZ 9 - 80331 Minchen




DIE REFERENTEN
DER GUILDE INTERNATIONALE DES FROMAGERS

SUSANNE BACKES-KECK JULIUS WILHELM

KASE-SOMMELIER KASE-AFFINEUR
INHABERIN ,,DIE TRUFFELMANUFAKTUR*“ INHABER ,,ZAUBERBURG* ZIEGENKASE-SPEZIALITATEN
www.dietrueffelmanufaktur.rakuten-shop.de AUS DER MOLKEREI WILHELM
www.zauberburg-ziegenkaese.de



http://www.dietrueffelmanufaktur.rakuten-shop.de/
http://www.zauberburg-ziegenkaese.de/

DIE REFERENTEN
DER GUILDE INTERNATIONALE DES FROMAGERS

GUNTHER ABT
FLORIAN HAUDER MAITRE FROMAGER
DIPL. AGRARWISSENSCHAFTLER VORSTANDSVORSITZENDER
VERTRIEB NATURKASEREI TEGERNSEERLAND DER GUILDE INTERNATIONALE DES FROMAGERS
www.naturkéserei.de INHABER , KASE-ABT“ - 4x IN MUNCHEN
www.kaese-abt.de



http://www.naturkäserei.de/
http://www.kaese-abt.de/

DIE REFERENTEN
DER GUILDE INTERNATIONALE DES FROMAGERS

KATRIN KALUSOK HANS JORG BACHMEIER

CHEF DE SERVICE UND SOMMELIER RESTAURANT BLAUER BOCK
RESTAURANT BLAUER BOCK BR-FERNSEHKOCH UND KOCHBUCHAUTOR

www.restaurant-blauerbock.de www.hansjoergbachmeier.de



http://www.restaurant-blauerbock.de/
http://www.hansjoergbachmeier.de/

,, WISSEN IST ZUKUNFT!“

MAITRE PIERRE PFISTER PETER STROBL
AMBASSADEUR ORGANISATION
GUILDE DES FROMAGERS FORDERVEREIN FUR AUSBILDUNG UND FORTBILDUNG
ORGANISATION DES KASESEMINARS IM BAYERISCHEN GASTGEWERBE e.V.




HERZLICH WILLKOMMEN

200 JAHRE 10 JAHRE
HOTEL RESTAURANT

BLAUER BOCK BLAUER BOCK

IM HERZIEMN VON MONCHEN TUALIEMNMARKT

STEFAN GROSSE
STELLV. VORSTANDSVORSITZENDER DER GUILDE INTERNATIONALE DES FROMAGERS
GASTGEBER HOTEL & RESTAURANT BLAUER BOCK

www.blauerbock-muenchen.de



http://www.blauerbock-muenchen.de/




: ‘ Forderverein fur Ausbildung und Fortbildung
Im bayerischen Gastgewerbe e.V.
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@ MAITRE PIERRE PFISTER UND STEFAN GROSSE




SUSANNE BACKES-KECK JuLius WILHELM UND STEFAN GROSSE




KKASEPROBEN AUS ,,DER TRUFFELMANUFAKTUR*




SUSANNE BACKES-KECK REFERIERT UBER DIE SYMBIOSE VON KASE UND TRUFFEL
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Spezialitdaten aus
unserer feinen Heumilch




FLORIAN HAUDER

UND HANS JORG BACHMEIER




unserer feinen Heumilch

Spezialitdten aus
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KATRIN KALUSOK
KASE IM RESTAURANT







PETER STROBL MIT MAITRE FROMAGER GUNTHER ABT
VORSTANDSVORSITZENDER DER GUILDE DES FROMAGERS UND REFERENT ,,ROHMILCHKASE*“
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Bachmeier

BRime

HANS JORG BACHMEIER
BR-FERNSEHKOCH UND KOCHBUCHAUTOR

RESTAURANT

BLAUER BOCK

AM VIKETUALIENMARKT

REFERAT: , KOCHEN MIT KASE“
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EIMEE

Forderverein fur Aushildung und Forthildung im bayenischen Gastgewerbe ¢,V

K ASE - SEMINAR
GUILDE INTERNATIONALE DES FROMAGERS

Fortbildungsmafinahme - Teilnuhmebescheimgung fir

Martin Mustermann
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Cimilde Tntermmionsde des Fromnpey for Ausbildung v Fosttildang im bay (

by Maitre Pierre Pfister




