
 

CHAPITRE DE LA GUILDE INTERNATIONALE DES FROMAGERS – MADISON 2020 



 

Im US-Bundesstaat Wisconsin ist der größte Käse-, 
Butter- und Joghurtwettbewerb der Welt gestartet. 

Daran nehmen fast 3.700 Menschen aus 26 
Nationen teil - so viele wie noch nie.  
Die Teilnehmenden stellen bei dem Wettbewerb 
ihre Produkte vor und eine Jury bewertet sie - 
anhand eines 100-Punkte-Systems. 

Zur Jury gehören Käser, Käseeinkäufer, 
Professoren der Milchwissenschaft und andere 
Forschende. Sie probieren die Produkte, 
untersuchen sie und machen Geruchstests.  

Der Wettbewerb findet alle zwei Jahre statt. Letztes 
Mal gewann ein harter Schafskäse aus Frankreich 
die höchste Auszeichnung. Der Gewinner in diesem 
Jahr wird morgen bekannt gegeben. 

 

https://www.worldchampioncheese.org/
https://www.worldchampioncheese.org/wp-content/uploads/2020/03/Top.20.WCCC_.2020.NR_.pdf


 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 

DIE SCHWEIZER 

DOPPELSIEGER 

https://www.schweizerbauer.ch/politik--wirtschaft/agrarwirtschaft/kaese-die-schweiz-ist-weltmeister-56056.html


 

DIE SCHWEIZ IST 

WELTMEISTER 



 

 

 

The cheese, called Gourmino Le Gruyère AOP, is made by Michael Spycher  

of Mountain Dairy Fritzenhaus for Gourmino AG. 



 



 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Three Wisconsin cheesemakers take top 20 honors  
at World Championship Cheese Contest 

 

https://eu.wisfarmer.com/story/news/2020/03/09/three-wisconsin-cheesemakers-get-top-20-honors-world-cheese-contest/4994823002/


 



 



 

 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 


