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StEFAN FESSLER - KisE MoosBRUGGER KG UND THoMas HEINEMANN - Ruwisc-Zuck.
Mifglieder der Guilde Infernationale des Fromagers




Unser Herz schliigt fiir Kiise.
Nur bester Kise wird zur Herstellung
dieses Gaumengenusses verwendet. In einem
aufwendigen Prozess extrahiert die Destillerie Frei-
hof die Inhaltsstoffe zu einem einzigartigen Schnaps,
der das Herz jedes Kiseliebhabers hher schlagen lisst.
Der KisSchnaps ist der ideale Digestif z.B, nach Raclette,
Kisknoptle oder Kisefondue.

Die Brennmeister der Destillerie Freihof meinen dazu:
..Der Schnaps duftet nach Kiise, leicht nach Pfeffer und griiner
Paprika. Im Gaumen spiiren sie wilrzigen Kise ™

Hergestellt fiir: Kiise Moosbrugger, A 6841 Mider
Hersteller: Destillerie Freihof, A 6890 Lustenau
AbfiillgrioBen: 0,1 0.2 und 10 Liter

www kaese-moosbrugger.at
www.freihof com
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THERRY CHEVENET UND ALAIN HESS

Mifdlieder der Guilde Infernationale des Fromaaers

ALAIN HESS
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MAITRE FROMAGER



http://www.fromageriehess.com/fromagerie-beaune-21-epicerie-bourgogne.html
http://www.chevres.com/
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Guilde Infernationale
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MAITRE PIERRE PFISTER UND PIERRE COUSOT
Guilde Infernationale des Fromagers
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SUsaNNE BACKES-KECK - DIE TRUFFEL-BOTSCHAFTERIN
Premium—Partner - (juilde Intemationa]e des Fromagers
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(GIUSEPPE CASTAGNA

ARMANDO BRUSATO

Guilde des Fromagers Italien
,Confrafernita San Lucio®
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Alle Jahre wieder als sachkundige Jury gefragf;
SusanNE HopMANN MIT SouN UND GUNTHER ABT
Guilde Infernationale des Fromaders
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d'Intronisation

salons Aiglon & Impérial >




ROBERT ABELE
SUSANNE BackEs-KEck

SYLVIA UND
JorRN UTENDORFFER
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GUILDE VORSTAND STEFANGROSSE
AND FAMILY




HERZLICH WILLKOMMEN
BEI DER GUILDE INTERNATIONALE
DES FROMAGERS DEUTSCHLAND

MAX ROHRER

GARDE ET JURE
PATE: MICHAEL NUBBAUM




By MaiTRE PIERRE PFISTER




